Meniplan vom 29. Januar bis 04. Februar 2024

Mittagessen

SUHRENTAL

ALTERSIEMTRELUE

3%

<

Mittagessen Vegi-Menu Abendessen

Montag Selleriecremesuppe & Menusalat Selleriecremesuppe & Menisalat Gemiuseeintopf mit Speck
29.01.2024 Pouletschnitzel mit Krauterbutter Vegischnitzel Gemuseeintopf mit Tofu
Pommes frites Pommes frites
Blumenkohl mit Ei Blumenkohl mit Ei v Mineralwasser
Apfel-Joghurtcreme Apfel-Joghurtcreme Kaffee / Tee
Dienstag Bouillon mit Gemuse & Mentsalat Bouillon mit Gemuise & Menisalat Birchermuiesli mit Rahm
30.01.2024 Kalbsvoressen mit Pilzen Vegiballchen mit Pilzen Birchermuesli mit Rahm
Teigwaren Teigwaren
Glasierte Ruebli Glasierte Ruebli VMineralwasser
Panna Cotta mit Himbeersauce Panna Cotta mit Himbeersauce Kaffee / Tee
Mittwoch Kirbissuppe & Meniisalat Klrbissuppe & Menusalat Kasektichlein mit Randensalat
31.01.2024 Ofenfleischkéase mit Jus Tofu mit Jus Kasekichlein mit Randensalat
Bratkartoffeln Bratkartoffeln
Rahmlauch Rahmlauch v Mineralwasser
Lebkuchen Lebkuchen Kaffee / Tee
Donnerstag Basler Mehlsuppe & Menusalat Basler Mehlsuppe & Menusalat Kaiserschmarrn
01.02.2024 Peperoni gefillt mit Rindshackfleisch [Peperoni gefiillt mit Vegigehacktem Kaiserschmarrn
Gemdusereis Gemudisereis Chriesikompott
Ananassalat Ananassalat v Mineralwasser
Kaffee / Tee
Freitag Rueblicremesuppe & Meniisalat Rueblicremesuppe & Menisalat ~ Gschwellti mit Quark und Kése
02.02.2024 Zanderknusperli (Kasachstan) Quornschnitzel Gschwellti mit Quark und Kase
Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln
Blattspinat Blattspinat v Mineralwasser
Meringues mit Rahm Meringues mit Rahm Kaffee / Tee
Samstag Bouillon mit Ei & MenuUsalat Bouillon mit Ei & Mentsalat Gulaschsuppe mit Brot
03.02.2024 Cipollata mit Jus Vegi Wurst mit Jus Vegi Gulaschsuppe mit Brot
Safranrisotto Safranrisotto
Zucchetti Zucchetti v Mineralwasser
Kugel Glace mit Rahm Kugel Glace mit Rahm Kaffee / Tee
Sonntag Weissweincremesuppe & Menulsalat Weissweincremesuppe & Menlsalat Kalte Platte Fleisch & Kéase
04.02.2024 Schweinshalsbraten mit Rosmarinjus |Vegischnitzel Kéaseplatte garniert

Polenta
Bohnen
Orangenmousse

Polenta Weggli
Bohnen Mineralwasser
Orangenmousse Kaffee / Tee

Alternativen zum Nachtessen: Fleisch / Kase / Butter / Brot sowie Birchermuesli / Joghurt

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie unser Kiichen- und Serviceteam auf Anfrage.

Wochenhit

Montag bis Freitag
Bestellt bis 10.00 Uhr

Sofern nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch aus schweizer Produktion

Entenbristli an Orangensauce mit gebratenem Reis
Tofu Schnitzel mit gebratenem Reis und Orangensauce
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